
 

Vorspeise & Salate- 
appetizer & salad

 

Suppe
 

soup - 
Cremesuppe von der Petersilienwurzel

17.5

Kräuterpesto I Süßkartoffel
8.5

 
Preiselbeer-Dressing I Blattsalate I Rohkost I

Kürbis I Kerne
Groß 13.0
Klein 5.5

autumn leaf salad 
cranberry dressing | mixed leaf salads | raw vegetables |

pumpkin | seeds

F,i

Aperitif Empfehlung
 aperitif recommendation

Sarti’s Passion
Sarti Aperitivo I Maracuja I Soda 

Sarti I passionfruit I soda water

8.5

Sparkling Iced Tea
Pfirsich ODER Zitrone 

peach or lemon

6.5

(alkoholfrei)

K, i, G

Tataki von Rind 

J
Herbstlicher Blattsalat

beef Tataki
pickled pumpkin | beetroot | crunch | celery i

Gepickelter Kürbis I rote Bete I Crunch I Sellerie



Hauptspeise
Main course

 
Balsamico Reduktion I Süßkartoffel I Romanesco I

Radieschen
balsamic reduction | sweet potato | romanesco | radish

31.5

 

Geschmorter Schweinebauch
Asia-Jus I Spitzkohl I Zuckerschote I Preiselbeere I

Kartoffelpüree
Braised Pork Belly

Asian Jus | pointed cabbage | snow peas | cranberry | mashed
potatoes

Hanging Tender

Gefüllte Maispoularde 
 

 Lissys Pasta (vegan)  

Lachsfilet mit Kürbis-Rucolakruste 
 Zitronenrahm I Radieschen I Spinat I Kirschtomate I

Drillinge
Salmon Fillet with Pumpkin-Arugula Crust

 lemon cream | radish | spinach | cherry tomato | baby potatoes

 

Jus I Mozzarella I Pesto I cremige Graupen I Tomate I
Olive I Aubergine

stuffed corn-fed chicken
Jus | mozzarella | pesto | creamy pearl barley | tomato | olive |

eggplant

I, L, G

F, G, J, H, i

G, i

F,H

D, A,a G, J

GÉRARD BERTRAND
Merlot
trocken
Cité de Carcassonne,
Frankreich 

0,2L / 11.0
0,75L / 38.0

MARKUS PFAFFMANN
Grauburgunder, QbA
trocken
Pfalz, Deutschland
0,2L / 9.5
0,75L / 33.0

Kürbis I „Schmand“ I Feldsalat I Moosbeere I Nüsse
Lissy's Pasta (vegan)

pumpkin | sour cream | lamb’s lettuce | cranberry | nuts

19.5

21.5

24.5

27.0

Weinempfehlung

“TATAKI”
feinster Fleischgenuss
nach japanischer Art:

außen kurz
angebraten, innen zart

und roh. 

the finest Japanese-
style meat delicacy:

seared on the
outside, tender and
raw on the inside. 



Dazu passend
 

Hauptspeise
Main course

Dessert

 

Gegrillte Ananas

 

Weinempfehlung
 WEINGUTSPREITZER 

Riesling Muschelkalk
trocken
Rheingau, Deutschland
0,2L / 9.0
0,75L / 31.0

KARL PFAFFMANN
Riesling Spätlese “Silberberg”
Beerenauslese, QBA
lieblich
Pfalz, Deutschland
0,1L / 11.0
0,375L / 39.0

G

Radicchio I Blaubeere I Thymian I Fetakäse

knackiges Wok-Gemüse I Chili | Sprossen | Reis
 

crunchy wok vegetables I chili | sprouts | rice
21.5

G
Kürbisrisotto

Thai Curry
F, i, K

radicchio | blueberry | thyme | feta 
Pumpkin Risotto

18.5

Weiße Schokolade I Minze I Brombeere I
Pflaume I Rum

white chocolate | mint | blackberry | plum | rum

grilled pineapple

8.0



Unsere Klassiker
Our classics

G

 

22.0

24.5

Caprese
Burrata I Zwiebel I

fruchtiger Tomatensalat I Kräuterpesto
burrata | onion | fruity tomato salad | herb pesto

14.5

Wiener Schnitzel
Kalbsfleisch I Preiselbeere I Zitrone I Bratkartoffeln

 veal | cranberries | lemon | fried potatoes

29.5

Brasserie Burger
Aa, C, G

Brioche Bun I Chorizo-Mayo I Lollo Bionda I Tomate I
Gurke I rote Zwiebel I Cheddar I Rinderpatty 

zur Auswahl:
Potato Dippers oder Pommes

Pasta Gamba
Black Tiger Garnele I Pinienkerne I getrocknete Tomaten I

Baby Spinat I Parmesan
blacktigershrimp | pinenuts | dried tomatoes | baby spinach |

parmesan
 

G,  Aa, D
Panzanella „Caesar“

Caesardressing I Croûtons I Bacon I Kirschtomate I Parmesan
 caesar dressing I croûtons | bacon | cherry tomatoes | parmesan

15.0

Wahlweise mit:
optional with:

Maispoulardenbrust (chicken breast) + 6.0
Black Tiger Garnelen (black tiger shrimp) + 9.5

brioche bun | chorizo mayo | lettuce | tomato | cucumber |
red onion | beef patty cheddar

for selection:
 potato dippersorfrench fries

Aa, C

D, Aa, G


